
 

Aus dem Suppentopf 
Frittatensuppe 

3,60 € 

Fleischstrudelsuppe 
3,90 € 

Unsere Klassiker 
Wiener Schnitzel 

vom Schwein frisch aus der Pfanne mit Erdäpfel und Salat 
13,60 € 

Cordon Bleu 
vom Schwein frisch aus der Pfanne mit Pommes und Salat 

14,60 € 

Schinken-Käseröllchen gebacken 
mit Pommes und Salat 

9,90 € 

Zigeunerschnitzel 
mit Pommes und Salat 

13,60 € 

„Jägerlendchen“ 
 Schweinelendchen, Schwammerlsoße, Röstzwiebel, 

 Erdäpfelrösti und Salat 
14,30 € 

 

 

Leichte & Vegetarische Küche 
Gebratenes Zanderfilet 

auf Erdäpfelrösti mit Blattsalaten und Schnittlauchdip 
11,50 € 



„ Backhendlsalat“ 
Gebackene Hühnerbruststreifen auf buntem Salatteller 

10,20 € 

„Putensalat“ 
Putenbruststreifen auf buntem Salatteller 

9,90 € 

„Pinzgauer Kasnocken“ 
Käsespätzle mit Röstzwiebel und Salat 

9,90 € 

Emmentaler gebacken  
auf Toast mit Salatgarnitur und Preiselbeeren 

9,80 € 

Kinderteller 
 

Portion Pommes mit Ketchup 
3,20 € 

Knödel mit Soße 
3,20 € 

Kinder Wienerschnitzel 
mit Pommes 

6,30 € 
 

Gebäck   1,50 €  
Hausbrot  0,60 € 

 

Zur Jause 
Schinken Käse Toast 

 mit Salatgarnitur  
5,50 € 

Schweins – oder Kalbsbratwürstel 
auf Sauerkraut 

5,00 € 

 „Wirth z´Hareth“ Toast 



Putenmedaillons auf Toast mit Rahmpilzen und Salatgarnitur 
9,90 € 

„Essig Wurst“ 
4,90 € 

„Schweizer Wurstsalat“ 
Von der Knacker mit Käse und Zwiebeln 

7,50 € 

Kalter Braten 
mit frischem Kren  

8,90 € 

Harether Brotzeitteller 
Speck, Käse, Kalter Braten, Butter, Gurkerl und Kren 

8,90 € 

Innviertler Speckjause 
Feiner Karree  und Bauchspeck mit frischem Kren, Gurkerl 

8,90 € 

Auf Vorbestellung 
 ½ Backhendl mit Salat    14,50 € 

„Brad´l in der Rein“ 12,70 € pro Person 
Sur-, und Schweinebraten mit Knödel, Erdäpfeln, Stöcklkraut und Salat 

 „Schnitzelrein“ 14,20 € pro Person 
Wiener Schnitzel/Cordon Bleu/Putenschnitzel in Kürbis-Kräutermantel 

Pommes/Erdäpfel/Salat/Preiselbeeren 
 

 

Österreichische Mehlspeisen 
Palatschinken  

2 Stück mit hausgemachter Marmelade gefüllt 
4,90 € 

Eispalatschinken 
mit Vanilleeis, Schokosauce und Sahne 

6,80 € 

Topfennockerl 
auf Zwetschkenröster mit Vanilleeis 



6,60 € 

Wiener Kaiserschmarren 
mit hausgemachtem Kompott oder Marmelade  

8,20 € 

„Resi´s Schaumomelette“ 
nach altem Rezept des Hauses 

9,40 € 

Salzburger Nockerl 
11,80 € 

    
Lieber Gast! 

 
Für die frische Speisenzubereitung und den Einsatz regionaler Rohstoffe wurden wir                        

mit dem  AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet: 
 

Rind:  u.a. von Feichtinger Wurst- und Fleischspezialitäten, Brunnenthal 
Schwein: Fleischhauerei Moser, Sigharting und 

Feichtinger Wurst- und Fleischspezialitäten, Brunnenthal 
Huhn und Pute: Fleisch aus Österreich Wild:  aus heimischer Jagd 

Milch und Milchprodukte:  aus Österreich mit dem AMA-Gütesiegel 
Eier (Bodenhaltung):  Harald Huber, Diersbach 

Erdäpfel: Gemüsebau Lackner, Eferding 
Gemüse der Saison: aus dem eigenen oder Nachbars Garten und vom 

Gemüsebau Lackner, Eferding 
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